Univerzalni hrnec na vareni

¢. vyrobku: 22054/22057

Navod na pouziti a péci

Pouziti

Pfed prvnim pouZitim kuchyriské nddobi dobfe omyjte horkou vodou a béznym
prostfedkem na nadobi.

Pro spravné pouziti kuchynského nadobi je dllezity spravny primér sporaku! Pfi
pouZziti pfilis velkého sporaku se ztraci velké mnozstvi energie, pfi pfilis malém
sporaku nebude teplo optimalné vyuZito. Pfi vafeni na plynovém sporaku by nemél
plamen presahovat pfes dno kuchyriského nadobi.

Vyhnéte se pouziti ostrych nebo Spicatych predmétl pfi vareni nebo peceni.
Kuchynské nddobi nezahfivejte bez obsahu, coz mlze zpUsobit zbarveni, stejné tak
Skody na nadobi a jeho dné.

Pokud by se kuchyriské nadobi prehralo, nechte jej prosim vychladnout na vypnutém
sporaku a nechladte jej studenou vodou! Nahly teplotni rozdil m(iZe zpUsobit
deformaci na kovu, coz mlze zpUsobit nerovnost dna.

Horkou sklenénou poklici nikdy neochlazujte ndhle studenou vodou.

Nejvyssi Uroven tepla pouZijte jen na nahfati, pak vc€as prepnéte zpét a varte jidlo na
stfednim ohni!

Sul prosim pridavejte jen do vrouci vody a zamichejte, tim nebude dno napadeno soli.
2/3 vysky kuchyriského nadobi je jako optimalni vyska pro plnéni kapalinou. V Zadném
pfipadé neplrte kuchyriské nadobi az po okraj!

Kuchyriské nadobi smi byt pouzito v troubé. Nesmi byt ale prekroc¢ena udana teplota
160 °C.

Pozor: Rukojeti mohou byt béhem pouziti horké! Pouzijte kuchyrské rukavice nebo
jinou ochranu rukou, abyste se ochranili pfed popalenim.

Bezpecnostni pokyny

Horké kuchynské nadobi nenechavejte béhem vareni a po vareni bez dozoru a
udrZujte jej mimo dosah déti.
Pouzijte poklicku, abyste zabranili vystriknuti horkého jidla!l

Cidténi

Po vareni, co nejdfive je to mozné, byste méli nadobi vyplachnout horkou vodou —
Dulezité: Kuchyriské nadobi nejprve nechte pred ¢isténim kompletné vychladnout!
Pro Cisténi pouzijte prosim horkou vodu, bézny myci prostfedek, mékky hadrik, houbu
nebo mékky kartac.

Pozor: NepouZivejte pro CiSténi Zadné tvrdé predméty, jako napfiklad kovové kartace,
Cistici pisek nebo draténku nebo jiné tvrdé kovové predméty! Tyto véci mohou
poskrabat materidl a jsou tak pro Cisténi nevhodné.

Aby se na nadobi netvofily fleky po vodé, nadobi pfimo po vycisténi osuste!



e Pfisilném a zatvrdlém znecisténi se doporucuje na néjakou dobu nadobi namocit
(pfipadné pridat ocet nebo citron), a poté necistoty jemné odstranit kartacem na
nadobi ¢i mékkou houbou.

e Vapenné flicky, které mohou vzniknout diky vodé, se daji dobfe odstranit Cisticem
vytvofenym z octa a vody (1 ¢ajova lZi¢ka octa nebo citronové stavy na 5 ¢ajovych
IZicek vody).

e Pokud je vidét namodraly tfpyt, jedna se o zbytky myciho prostiedku, které lze
odstranit diikladnym oplachnutim! Samotné zabarveni je zdravotné nezavadné, nema
vliv na kvalitu, Zivotnost nebo pouzitelnost nadobi. Zabarveni Ize odstranit bézné
dostupnymi prostredky na ¢isténi kovl nebo roztokem octa nebo citronu.

Péce
Abyste dosahli trvale vysokého lesku vaseho nadobi, doporucujeme jej vycistit bézné
dostupnym Cisticem na nerez.

Rezavé-hnédé zabarveni na nerezovém nadobi

Navzdory své odolnosti viici korozi je nerezova ocel citlivd na povrchovou rez (vnéjsi rez).
Rezavé-hnédd rez nastava, kdyz se ¢astice Zeleza v kombinaci s vodou dostanou do kontaktu s
povrchem nerezové oceli. Pfi véasném oSetfeni Ize vrstvu rzi snadno odstranit komeréné
dostupnymi prostredky pro péci o nerezovou ocel.

Dllkova koroze — malé otvory na dné hrnci a panvi

Pokud sl zGstane ve vodé na dné hrnct delSi dobu, muZe se na dné nadobi vytvofit tzv.
dllkovou korozi. Jsou to malé tecky na dné nadobi. Dilkové korozi Ize zabranit, pokud sl
pridate pouze do vrouci vody nebo do horkého jidla.

Ochrana povrchi sporaku

Povrchy sklokeramickych varnych desek by mély byt vidy bez zrnek soli nebo podobnych
¢astic. Zejména malé predméty, které se dostanou mezi nadobi a povrch spordaku, mohou
poskrabat sklenény povrch sporaku.

Energicky usporné vareni
e Pouziti poklicky pfi vareni sniZuje spotfebu energie.
e Pouzivejte minimalni mozné mnozZstvi vody a rychle ji pfivedte k varu, nezZ snizite
teplo.
e Pokud vafite na plynu, dejte pozor na to, aby plamen nepfesahoval pres okraje dna
kuchyriského nadobi.

Technicka data
e vhodné do my¢ky na nadobi
e vhodné do trouby do 160 °C
e material: nerezova ocel a sklo
e vhodné pro nasledujici plotynky: plyn, elektrika, keramika, indukce
e (Cislo vyrobku: 22054
kapacita: ca. 10 litrd
rozméry: (pramér x vyska) ca. 26 x 18 cm



Cislo vyrobku 22057
kapacita: ca. 15 litrd
rozméry: (pramér x vyska) ca. 28 x 25 cm



